
atelier C
traiteur à la carte

atelier C



atelier C

par téléphone 01 42 46 77 70

par mail contact@latelierc.fr

Pour commander

Tous nos produits sont préparés à la commande

pour une fraîcheur et une qualité parfaite.
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Le plateau de pizza

au thon
à la pissaladière	

Les canapés assortis

le plateau

Les mini macarons au foie gras quatre épices

La charcuterie (1 kg)
le plateau varié
le plateau de chiffonnade de dinde 
le plateau de pastrami et pickel 
le plateau de rosette
Possibilité de conditionnement sous vide

Le saumon (1 kg)
le plateau de saumon fumé
le plateau de saumon mariné
le plateau de saumon sauvage	
le pot d’oeufs de saumon

l’assiette de tartare de saumon (500 g)

Le tarama (500 g)

35 pièces

42 €

42 €

63 pièces

70 €

la pièce 

1,50 €

53 €

79 €

79 €

110 €

85 €

48 €

20 €
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Les club sandwich cocktail

au saumon fumé, concombre et sésame
au blanc de poulet, roquette et pavot

Les club sandwich triangle

au saumon fumé et concombre
au thon, mayonnaise et menthe fraîche

Les pains de mie anglais

au blanc de dinde et mâche
au cresson et mayonnaise

Les briochettes

à la mousse de foie gras 
au saumon fumé
au poulet grillé
au thon épicé
au tarama
au caviar d’aubergine

La pizzetta ronde

au thon et olives	
à la tomate et oignons confits

33 pièces

28 €

28 €

32 pièces

35 €

35 €

32 pièces

35 €

35 €

35 pièces

49 €

45 €

45 €

42 €

42 €

42 €

20 pièces

40 €

40 €

les pièces salées fro ides
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Les croque-monsieur cocktaiL

à la dinde
au saumon

Les quiches cocktaiL

au poulet
au saumon et fondue de poireau
pizza tomate et oignons confits 

Les bricks

cigare au thon
pastilla
nems au poulet et légumes

Les brochettes

poulet à la coriandre
poulet au sésame et miel
canard au miel
bœuf au cumin
saumon, sésame et sauce soja 

Les mini hamburger

Les mini hot dog 

 la pièce

1,20 €

1,20 €

la pièce

1,50 €

1,50 €

1,50 €

la pièce

1,50 €

1,50 €

1,50 €

la pièce

2,20 €

2,20 €

2,20 €

2,20 €

2,20 €

la pièce 

3,20 €

la pièce 

2 €

les pièces salées chaudes 
minimum 20 pièces

les sushis

Le pLateau de 24 piÈces maki aLgue

Le pLateau de 24 piÈces maki feuiLLe de riz

Le pLateau de 24 piÈces caLifornia  

Le pLateau de 10 piÈces mini sushi saumon

Les crudités

accompagné de ses sauces

Les tartines de pain poiLÂne

roquette et dinde
mâche et pickel

Les mini wraps        
saumon fumé, concombre et crème fouettée  
dinde et légumes grillés     
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le panier

50 €

30 pièces

42 €

42 €

la paire

2,50 €

2,50 €

24 €

28 €

28 €

20 €



Les bouchées assorties (minimum 20 piÈces)

mini tartelette
mini religieuse
mini chou
mini saint honoré

Les macarons (minimum 20 piÈces)

chocolat, vanille, café, framboise, pistache… 
et nous consulter pour les nouveautés du moment

Le pLateau de petits fours frais

mini baba
opéra
bombé citron
tartelette citron meringuée
tartelette fraise
tartelette framboise
mini saint-honoré
tarte tatin
mini éclair
mini chou
dôme chocolat praliné

Les mini écLairs 
le plateau chocolat - café
le plateau chocolat - vanille
le plateau pistache - rose

la pièce

2 €

la pièce

1 €

48 pièces

57 €

40 pièces

48 €

les petites pièces sucrées

Les bouLettes de Viande cocktaiL

l’assiette de 30 pièces

La minina

l’assiette de 45 pièces

Les banatages cocktaiL

Les fricassés cocktaiL

Le hareng (500 g)
hareng à l’aneth
hareng sherry
hareng gras

Le foie haché (1 kg)
accompagné d’oeufs et oignons, crackers et pains

26 €

30 €

la pièce 

2 €

la pièce 

2 €

24 €

24 €

48 €

52 €

l es  spéc ia l i tés  or ienta les

les spécial ités ashkénazes
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Les mini Viennoiseries (minimum 20 piÈces)

pain au chocolat
croissant aux amandes
brioche au sucre
brioche aux pépites de chocolat

Les muffins (minimum 20 piÈces)

muffins à la framboise
muffins aux pépites de chocolat
muffins à la noix de coco

Les grandes brioches

à la frangipane
aux pépites de chocolat
à la crème vanillée

Les cakes angLais

cake au citron
cake chocolat pistache
cake fruits secs et fruits confits

les fruits

Les fruits frais découpés de saison

La brochette de fruits frais de saison 

Le pLateau de 60 fraises au chocoLat  

la pièce

1 €

la pièce

2,50 €

la pièce

23 €

la pièce

23 €

5 € / pers

2 € la pièce 

120 €

le petit-déjeuner

Les entremets

mille-feuilles nature
baba au rhum
grande religieuse
grand éclair
chocolat fleur de sel (nouvelle recette)

charlotte aux fruits rouges
saint-honoré
fraisier (nouvelle recette)

opéra
tarte tatin et crème fouettée (nouvelle recette)

paris brest (nouvelle recette)

succès

Les tartes

tarte aux fraises
tarte aux framboises
tarte aux poires
tarte au citron meringué
tarte aux amandes

Le croquembouche  
décor à la demande

La pYramide de macarons assortis (40 cm) 

env. 6/8 pers

36 €

env. 8 pers

36 €

la part

6 €

120 €

les grandes pièces sucrées
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softs froids

softs froids et chauds

softs et aLcooLs

la cave

Le champagne

laurent Perrier
la Demoiselle de Vranken

Les rouges

Château la Tonnelle Cru Bourgeois Ht Médoc 2005 
Sarget de Gruaud-larose, Saint-Julien 2003

Les bLancs

Maison Bouchard, Chablis 2006
Chavignol, Sancerre 2007

POUR TOUTE DEMANDE PARTICULIÈRE, NOUS CONSULTER.

par pers

5 €

6 €

9 €

la bouteille

47 €

42 €

18 €

49 €

22 €

26 €

les boissons

La grande epauLe de Veau a L’os

délai d’une semaine

La terrine de foie gras entier (1 kg)
accompagnée de variétés de pains et chutney

Le foie gras chaud poÊLé (1 kg)

animation de pÂtes

variétés au choix

Les oeufs brouiLLés

poste necessitant de La Location de materieL

nature
fines herbes
bacon
truffe

Le fondant au chocoLat chaud

minimum 30 pièces

env 150 pers

500 €

250 €

180 €

par pers

7 €

par pers

3 €

3 €

5 €

6 €

la pièce

3,50 €

l e s  p i èces  nécess i tan t 
du personne l  de ser v ice
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Toute commande ou modification de commande doit être confirmée au moins 
48 h avant la date de la livraison. 

les commandes étant préparées exclusivement sur demande, nous nous 
réservons le droit de refuser de prendre en compte un produit non disponible. De 
plus, un minimum de commande peut être exigible selon le calendrier des 
commandes déjà en cours.

les commandes sont fermes, définitives et non susceptibles de modification ou 
d’annulation dans les 48h précédant la date de la livraison.

les dispositions des articles l.121-16 du Code de la consommation prévoit que le 
client dispose d’un délai de rétractation de sept jours ouvrables à la date de la 
réception du produit. Compte tenu de la nature des produits proposés ces 
dispositions n’ont pas vocation à s’appliquer dans le cadre des ventes concernées.

les prix pratiqués sont affichés TTC. Ces prix sont susceptibles d’être révisés en 
fonction du cours des produits saisonniers et des conditions économiques. Ces 
prix s’entendent livraison non comprise.

la facture correspondant au montant des prestations fournies par l’atelier C, sera 
payable au comptant à réception de la facture. Un acompte est exigible à partir 
de 500 € de commande. Toute somme non payée à sa date d’exigibilité mentionnée 
sur la facture produira de plein droit et sans mise en demeure préalable, des 
pénalités de retard au taux égal à une fois et demi le taux de l’intérêt légal, 
auxquelles s’ajoutera le paiement des frais inhérents à ce retard. En cas de retard 
de paiement, notre établissement suspendra toutes les commandes en cours sans 
préjudice de toute autre voie d’action.

le client devra s’assurer de la conformité de la livraison avec sa commande. Toute 
réclamation devra, pour être prise en compte, intervenir au moment de la livraison. 
le client devra faire état des réserves sur le bon de commande, le produit non 
conforme sera remplacé gratuitement ou remboursé. Toute contestation concernant 
la facturation ou la livraison ne pourra être prise en compte que dans les 8 jours 
à compter de la date de la réception de la facture.

l’atelier C pourra se dégager de ses obligations ou en suspendre l’exécution s’il se 
trouvait dans l’impossibilité de les assumer par la suite d’un cas de force majeure 
sans que cela donne lieu à une quelconque compensation.

conditions générales de vente
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Si vous désirez du personnel de service, nous consulter directement 
pour les disponibilités et les tarifs

Si vous désirez louer de la vaisselle ou du mobilier, un devis vous 
sera établi une fois votre commande confirmée (montant minimum 
requis).

Tarif livraison Paris intra muros : 35 €

informations complémentaires



atelier C

10/12 rue richer

tél 01 42 46 77 70

port. Mélanie 06 09 07 11 36

melanie@latelierc.fr

75009 paris

fax 01 42 46 23 93 

port. Fabienne 06 23 57 66 91

fabienne@latelierc.fr


